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Eis-Cappuccino soll Messehit werden

vertreiben Tobias Zschéabitz (38) und
seine Frau Annett Kaffeemaschinen.
Vorher sab die Firma mit sechs Ange-

stellten in R&
Der ge %r Tobias

Zschabitz Espresso - nicht
jeden. Seinen. ,Er muss cremig sein
en”,
sagt der hochgewachsene Geschalfts-
mann, der zu DDR-Zeiten bei Carl
Zeiss Jena Elektromechaniker ge-
lernt hat. Mit seiner Frau hat er drei
Kinder, seit Jahresanfang heifit ihr
Wohnsitz Villa Baltia. Wenn am

den drei Messetagen erklaren, was
eine gute Maschine auszeichnet und
natirlich seine 30 Varianten von drei
Kaffeemaschinen-Herstellern  ver-
kaufen. ,Die Besucher konnen Kaf-
fee von unterschiedlichen Rdstern
probieren. So werden sie den Unter-
schied zu rten spiiren”,
glaubt er. Auch die Bohnen von Ja-
vier Romén kénnten an dem Stand
probiert werden. Der Kaffeerdster
mit eigener Plantage in Nicaragua
betreibt 4n Wismu und in der Ros-

Kaffeeshop mit Rasterei.
Was zeichnet eine gute Maschine

aus? Fir Zschabitz gehort ein Wasser-
filter dazu, der Kalk und Chlor auf-
nimmt. ,Der Geschmack vom
Wasser ab®, sagt er. Er sehr

ein Jahr ohne W laufen.” Sein
Kniiller auf der Gastro sei ,Tiger |
cool® aus der Schweiz, das einzige
Modell, das kalten Milchschaum er- |
zeugen und einen Eis-Cappuccino
zubereiten konne.

BARBARA HENDRICH

hoch in der Preisliste: .Ein lg:mr
Halb- oder Vollautomat fir den

halt sollte so um 800 Euro kosten.*
Die Maschinen, die er an Restau-
rants verkaufe, kosteten bis zu
25 000 Euro. ,Aber dafir miissen sie
auch viele Stunden und mindestens

INFO
Am 9. November beginnt die Gastro-Messe

Tobias Zschabitz mag Espresso am liebs-
ten aus dem Halbautomaten. Den Kaf-

Hand dazu mit dem klei-

fee gibt er
nen Utensil.  Foto: Barbara Hendrich




